


OTELLO

I CLASSICI DELLA CASA

ANTIPASTI
Prosciutto di Parma e bufala...................... 15
Bruschetta al pomodoro e basilico......... 5
Bruschetta con stracciatella,
puntarelle € alici......ooeveueicivinicccinininnns 8
Bruschetta al lardo di Colonnata............. 8
Burratina con pomodorini,..........meee. 8

FRITTI

Fiori di zucca pastellati.............cooovoverees 6
Fritto misto vegetale ........cooceccucurinininnnnns 9

Filetti di baccala’.......cccoveevevvieiiiiiiienn,
Alicette fHtte oo
Gran fritto misto

Patatine in foglia cacio e pepe.........
Suppli all’Otello o alla Carbonara

PRIMI PIATTI
Spaghetti all’Otello 11
Mezze maniche all’amatriciana.............. 12
Spaghetti alla carbonara..........ccccccuevueee. 12
Tonnarelli cacio € pepe......cccvecvvunceeunenns 11
Mezze maniche alla gricia ........ccccueneee 12
Lasagna della casa........ccoevievviiiiinininnns 12
Tonnarelli al £agU......cccvvcuvecivencivinicnnns 12
Spaghetti alle vongole........ccoceunieuneuenee. 15

Linguine crema di alici e pangrattato...1 4
Paccheri spigola e pinoli........cccvuecuunceee 16

SECONDI
Abbacchio al forno con patate........ 16
Braciolette d’abbacchio scottadito
coN cicofia riPassata....iceueirininnas 16
Fritto di cervello e zucchine.................. 14
Saltimbocca alla romana.......oeeeeveeveennene 15

Coda alla vaccinara e patate in umido..15

Polpette della nonna 14
Spezzatino di vitella con funghi............ 16
Coratella d’abbacchio ......ccccevvevvveennee. 13
Entrecote di manzo 18
PESCE

Soute di cozze e vongole

con crostini caldi ..occeeeveiveveeeereierinenns 15
Fritto misto di calamari e gamberi ......... 18
Seppie € carciofl.. e, 15
Tagliata di tonno al sesamo

con zucchine marinate........ccoeeveveerenenens 20
Trancio di salmone grigliato

con fiofl di SPINAC....cccecuriecrricrrenireennenn. 20

CONTORNI

Carciofo alla romana o alla giudia ............ 7
Puntarelle in salsa d’alici........cccoeveuveneenen. 7
Verdure miste di stagione all’agro........... 6
Verdure miste ripassate .........ccoveevveevrenes 7
Cicotia 11passata.......ccevvircreiiinicenenennn. 6
Patate al forno o fritte 5
Patate chips 5
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OTELLO

LE NOVITA

FRITTI

Suppli (2pz.):

(7<) 1 Lo OO 5
CarboNara..ccceeereeieeieeieeeeeeseeeeanes 5
Tartufo 8
Arancini (2pz.);

Bianchi ..o 5
ProSCiutto cuvveeveveeieeeeeeeeee e 6
Olive ascolane (6pz.) 6
Mozzarelline fritte (OPz.) ...occevevevvcsvvenns 6
Mozzarella in carrozza con prosciutto...7
Mozzarella in carrozza con alici ... ........... 8

PINSA ROMANA
Bufala, pachino e basilico.............co.... 10
Mortadella e balsamico........cceuvvereerrenenee 10
Stracciatella € aliCi....covcvrvereceririereirirrennene 12
Bufala e prosciutto .......ccveeuvecuvencucucnes 12
Salmone, rughetta e stracciatella ............. 13
PIZZA

Pizza Margherita 8
Pizza Diavola .....coeeeeeeeeeeeieeeeeeee, 9

Pizza mozzarella, mortadella
0 prosciutto cotto, carciofi grigliati........ 8
Pizza Liberato: radicchio,

OrgoNzola € NOCL. ..o 9
Pizza Luciano: mozzarella,
induja e melanzane grigliate................... 10

Pizza Raffaele: mozzarella, panna,
prosciutto cotto e crocchette di patate......9

Pizza Capricciosa......iiiviiecciciiininnes 10

Pizza Funghi ..o 9

Pizza Marinara ..., 7
HAMBURGERS

Tutti i nostri hamburgers sono tutti da
200gt. carne di manzo danese dkk e
serviti con patatine fritte

Classico 14
CheeseBurger 15
Bacon CheeseBurger 15
Bacon Onion Cheese ..........oooreerercvnee 15
Super (Bacon, Cheese con uova)............. 16

DOLCI
Tiramisu 6
Creme caramel 6
Strudel nostro con gelato di vaniglia 7
Crostata di ricotta e viscole 6
Pere al Chianti e zabaione 7
Mousse in coppetta di croccante 7
Tagliata di frutta con squaglio di cioccolato 7

BEVANDE
Acqua minerale 50cl.
Vino della casa
Chianti/Pecorino 75cl. 1
Birra Menabrea 66cl.
Birra Menabrea 33cl.
Coca Cola/Fanta/Sprite
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O1CLLO

Via Mario de Fiori, 40A

06.6790271
06.6791178

trattoriaotello@libero.it

www.otelloallaconcordia.it




